
starters
Smashed Avocado,  

Edamame & Herbs  22
Avocado schiacciato con edamame  

ed erbe aromatiche
(6, 11, 12, V, *)

Marinated Sweet Peppers,
Olive Oil & Herbs  18

Peperoni dolci marinati con olio d’oliva  
ed erbe aromatiche

(7, 12, V, VGT)

Burgundy Snails, Garlic Butter, 
Parsley & Almonds  24

Lumache di Borgogna con burro all’aglio,  
prezzemolo e mandorle

(1, 4, 7, 8, 9, 11, 12, 14)

Crispy Calamari,
Tartare Sauce  26

Calamari croccanti  
con salsa tartara

(1, 3, 12, 14, *)

Fried Foie Gras
with Truffle Sauce  31

Foie gras dorato  
con salsa al tartufo

(7, 9, 12, *)

Harissa Prawns,
Olive Oil & Rosemary  32

Gamberi all’harissa  
con olio d’oliva e rosmarino

(2, 12, *)

coucouPasta
Lobster Linguine 

à la Provençale  72
Linguine all’astice alla provenzale

(1, 2, 3, 4, 7, 9, 12, *)

Fettuccine 
Bolognese  35

Fettuccine al ragù bolognese
(1, 3, 6, 7, 9, 10)

Truffle
Rigatoni  52
Rigatoni al tartufo

(1, 3, 7, 9, 12)

Cold
salads

Endive Salad, Balsamic  
Dressing & Toasted Almonds  22

Insalata di indivia con salsa balsamica 
e mandorle tostate

(1, 7, 8, 12, VGT)

Tomato & Cucumber Salad, Caper 
Berries & Kalamata Olives  21

Insalata di pomodoro e cetriolo con bacche di 
cappero e olive Kalamata

(12, V, VGT)

Beetroot Salad, 
Orange Dressing, Goat Cheese  

& Pistachios  21
Insalata di barbabietola con salsa all’arancia, 

formaggio di capra e pistacchi
(1, 7, 8, 12, VGT)

French Lentils, Green Apple,  
Raisins & Hazelnuts  24

Lenticchie francesi con mela verde,  
uvetta e nocciole

(8, 9, 12, V)

King Crab Salad,  
Cucumber-Wasabi Dressing  62

Insalata di granchio reale  
con salsa cetriolo e wasabi

(2, 3, 12, *) sides

Sautéed Girolles  24
Finferli saltati

(7, 12, VGT)

Mixed Leaf Salad  16
Insalata mista

(10, 12, V)

Broccolini  16
Cime di rapa

(V)

Roasted Potatoes  16
Patate arrosto
(3, 6, 11, 12, VGT)

Summer Ratatouille  16
Ratatouille estiva

(9, 12, V)

 If you have allergies or dietary enquiries please share it with our staff prior to ordering.All prices are in euros. VAT and service charge are included in the prices. Tutti i prezzi sono in euro. IVA e servizio inclusi.

caviar
Oscietra 

(4)
125gr               250gr

Beluga 
(4)

125gr               250gr

127             261 284           568

mediterranean    Crudo
Sea Bass Carpaccio,  

Yuzu Truffle Dressing  42
Carpaccio di branzino  

con salsa allo yuzu e tartufo
(4, 12)

72-Hour  
House-Smoked Salmon  35

Salmone affumicato  
in casa per 72 ore

(4, 12)

Yellowtail Ceviche,  
Aji Amarillo Dressing  40

Ceviche di ricciola  
con salsa Aji Amarillo

(1, 3, 4, 12)

Hand-Cut Spicy Beef Tartare,  
Jalapeno Bread  45

Tartare di manzo tagliata al coltello  
con pane alla Jalapeno

(1, 4, 10, 11, 12)

Stracciatella  
& Rosemary Pizzetta  24

Pizzeta con stracciatella 
e rosmarino
(1, 7, 12, VGT)

Truffle Pizzetta,  
Aged Parmesan  46

Pizzetta al tartufo 
con Parmigiano stagionato

(1, 7, 13, VGT)

Pizzetta
oven

Milk-Fed Lamb Cutlets,  
Feta & Spicy Aubergine  80

Costolette di agnello da latte  
con feta e melanzane piccanti

(7, 12, *)

Tomahawk of Canadian  
Heritage Beef (1.2kg)  250

Tomahawk di manzo  
canadese Heritage (1,2 kg)

(7, 9, 12) 

Australian Wagyu  
Ribeye MB9+  105

Costata di Wagyu  
australiano MB9+

(7, 10, 12)

Grilled Baby Chicken, Roasted  
Capsicum & Tomato Relish  44

Polletto alla griglia con peperoni arrostiti  
e relish di pomodoro

(7, 9, 12)

Grilled Mediterranean Sea Bass, 
Tomato Concassé  60

Branzino mediterraneo alla griglia  
con concassé di pomodoro

(4, 7, 9, 12)

Grilled Sea Bream,  
Sauce Vierge  44

Orata alla griglia  
con salsa vierge

(4, 12)

Whole Fish, Your Way  
Grilled, Salt Crusted or Carpaccio  

Market Price | 100gr
Pesce intero preparato a piacere 

Alla griglia, In crosta di sale o Carpaccio (100gr)  
Prezzo di mercato

(4, 12)

Whole Lobster, Your Way  
Grilled or with Pasta  
Market Price | 100gr

Astice intero preparato a piacere 
Alla griglia o con pasta  

Prezzo secondo mercato | per 100gr
(1, 2, 3, 4, 7, 9, 12)

From the
land & sea


